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BODEGAS VINA MAYOR

Ubicada en la llamada "Milla de Oro", la zona mas prestigiosa de la denominacion,
Bodegas y Vifiedos Vifia Mayor auna las grandes virtudes de la Ribera del Duero.

Una bodega con una vocacion innovadora y un profundo respeto por el medio ambiente
(certificacion Wineries for Climate Protection (WfCP)).

ORIGEN D.O. Ribera del Duero, Espafia
TIPO DE VINO Y ANADA Tinto Roble 2016
VARIEDAD DE UVA 100% Tempranillo (Tinto Fino)
TEMPERATURA 14° - 15° C aprox.
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\I?>A IA&OR PROCESO ) Vendimia manual. Uva transportadas a la bodega en picking bins de
DE ELABORACION 300 kg. Realiza la fermentacién en depésitos de acero inoxidable a

WRA DEL DUERO

temperatura controlada y maceracién en frio.

TINTO ROBLE

ENVEJECIMIENTO 3 meses en barricas de Roble francés y
americano.
GASTRONOMIA Es un vino para todos los dias. |deal para barbacoas y tapas. Un buen

compafiero para carnes asadas como el cordero, platos de pastay
risottos, lentejas, legumbres y quesos semicurados. También es un vino
perfecto para aperitivos o para ser disfrutado sélo.

NOTA DE CATA

) 0 VISTA Rubi intenso con brillo azulado
ENOLOGIA

CON VISION GLOBAL

La elaboracion esté liderada
por Almudena Alberca,
quien forma parte de la
actual generacion de

NARIZ Aromas de frutos rojos y negros entrelazados con ligeros
tostados procedentes de su paso por madera

enodlogos espafioles con
visién internacional

BOCA Jugoso y fresco, de paso ligero pero con final sabroso.
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GRUPD Bodegas Vifia Mayor. Carretera de Valladolid a Soria, Km 325,6 Quintanilla
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